X
GATEAU AU CHOCOLAT
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20 g oe - & i | soche! de
e ot 125 g de beure 4o0euls 00 g de sucre 00 g de fonne it
Ustensiles :
e
2solodiers ._cubnr;e-.c-n | couteau | moule | venre doseur | | micro-ondes | four
Bréparation :

l ’%‘Jy Caosse ke chocolal én petils morceaux dans un
< saloder

N
ey . Covpe le beure en petits dés ef gioute-le ou
2 P &j chocolal.
J-;'-‘.‘!\ i Fais fondre ou moo-andes.

Dors un solodier, mélonge les ceuls ef le
sucre. Puis ojoute io farine et la ievure

Verse le chocoiol et le beure fondus dors o
préparation e mélonge

Beurre ie moule et venes-y le mélonge.

6 # Fos cure & 180°C pendant 25 mrutes
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