Ma recette de muifins
de 1a Forét Lointaine

Ingrédients
et matériel
Pour & muffins

Cuisson : 10 min

Préparation : 25 min

+ 100 g de chocolat noir = 4 cuilléres & soupe de i
o 2 crufs coremée
L1 jaune d"ceufl 4 2 blancs) wl paguet de Smartics
# 50 g de beuarre 2 ; Décore tes muffins

o 100 grammes de chocola

* 60 g de sucre en poudse blanc
» 120 g de farine o Une dizaine de caisserres 3 1 refroidir res muffins. Mets le chocolas
« 1/2 sachet de levure cupcakes au bain-marie,
4 fondu, dépo,“_-,lg i la spatule sur tes muffins

Etape 1t le giteau au chocolat

1. Avecl'aide d'un adulie, préchautfe le four 4
200°C. Fais fondre le chocolat noir au bain-marie.

Z. Ajoute le beurre dans la casserole de chocolar.
Mélange bien jusqu'a ce que tout fonde, puis
ajoute le Lait et le jaune d'ceuf en touillant bien.

3+ Dans un grand saladier, mélange le sucre,
Ialevure et la farine, puis ajoute le chocolar fondu
en mélangeant bien,

Ta pite deviendra assez solide,

Smartics’ pour créer des décorations rigolotes.

C’est prét !
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